
MENÚ DEGUSTACIÓN
OTOÑO | INVIERNO 2025-26



Disponemos de carta de alérgenos si el cliente lo solicita
69 € /Iva Incl.

Gilda Don Ramón 
Atún Rojo Curado, Salmón Ahumado Artesanalmente,

 Pulpo a la Parrilla, Piparras, Aceituna y Huevo de Codorniz

Sam de cóctel de marisco y su Cherry Mary 
Bocados marinos con emulsión de tomate picante, 

hierbas frescas y notas cítricas.

Setas de temporada con espuma de textura de patata
 con huevo a baja temperatura y lascas de trufa negra

Brioche de Steak Tartar Moruno
Tartar de Vacuno Ecológico con yema de huevo, harissa, soja,

salsa Worcertershire, aceitunas negras y limón marroquí
 

Pez Limón a la Parrilla
con tocino de cielo de Calabaza, Almendras, 

Cilantro y salsa al Palo Cortado

Solomillo de Vacuno con salsa de Café París
 acompañado con tupinambo en dos texturas y 

lascas de trufa negra

Andalusí
Crema de Poleá acompañado de Baklava Moruna

Menu Degustación Otoño/Invierno
Aperitivo
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